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schuss
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Betrifft: Modellbericht - Frisch kochen in der Kita "Kikennest" in Bliesheim

Finanzielle Auswirkungen:

Kosten in €: Ertrage in €: Kostentrager: Sachkonto:
2017: 4.043 € | 2017:6.100 € | 060365010

2018: 10.990€ | 2018: 13.000 €
refinanziert

Folgekosten in €: Mittel stehen zur Verfiigung: Jahr der Mittelbereitstellung:

X Ja [ ] Nein

Nur auszufiillen, wenn Kostentrager Eigenbetrieb (Immobilien, Stralen, Stadtwerke)

Wird der Kernhaushalt belastet: | Hohe Belastung Kernhaushalt: Folgekosten Kernhaushalt:

[]Ja [ ] Nein

Unterschrift des Budgetverantwortlichen

Erftstadt, den

Beschlussentwurf:

1. Der Modellbericht wird zur Kenntnis genommen.

2. Ab dem 01.09.2017 werden die Mittagsmahlzeiten fir die Kinder der stadtischen Kinderbil-
dungseinrichtung ,Kikennest® in Erftstadt-Bliesheim taglich weiterhin frisch gekocht.

3. Die Benutzungsordnung fur die stadtischen Kindertagestatten der Stadt Erftstadt wird ab
dem 01.09.17 weiter um 8 5 (1a.) erganzt. Die Verpflegungskosten fir die stadtische Kindertages-
statte werden entsprechend weiterhin auf 3,00 € pro Tag und Kind festgesetzt.




4, Im Stellenplan wird im Produkt 060365010 unbefristet eine 0,28 Stelle der EG 3 TV6D ein-
gerichtet. Die Eingruppierung erfolgt wie bisher. Die unbefristete Weiterbeschéftigung der haus-
wirtschaftlichen Kraft wird ab dem 01.09.2017 als Ausnahme vom Einstellungsstopp beschlossen.
Gleichzeitig wird die wochentliche Arbeitszeit auf 11 Std. festgesetzt. Die Weiterbeschéftigung er-
folgt unter der Mal3gabe, dass die Gehaltskosten nicht zu Lasten der Stadt Erftstadt gehen, son-
dern weiterhin durch die Mehreinnahmen des Essensgeldes vollstandig von den Eltern getragen
werden.

Begriindung:

Das Projekt "Frisch kochen" in der stadtischen Kindertagesstatte ,Kikennest® in Erftstadt-
Bliesheim startete zum 01.09.2016 mit Beginn des neuen Kindergartenjahres. Die Kochin ist seit
September in einem Stundenumfang von 10 Stunden wdchentlich fur das Kochen in der Kita zu-
standig. Das Ergebnis des Modellversuches ist positiv.

Zum Einstieg der Beschéftigung der Kdchin wurde intensiv geprift und gemeinsam Uberlegt, wel-
che Arbeitsgerate sie benotigt. Der Forderverein spendete ein Induktionsfeld mit variablen Heiz-
stellen. Inklusive Einbau wurde hierfir ein Betrag von 1.800 € verwandt. Dies war erforderlich, da-
mit entsprechende Kochstellen in ausreichendem Umfang vorhanden sind. Aus dem Etat der Kita
wurde dartber hinaus eine grof3e Kuhl-/Gefrierschrankkombination zur Lagerung von Lebensmit-
teln und Ruckstellungsproben beschafft. Aus den Essensgeldeinnahmen wurden dariber hinaus
entsprechend groRe Topfe und Kiichenmaschinen angeschafft.

Nachdem die Voraussetzungen geschaffen waren, waren alle gespannt, ob die Arbeitszeit der Ko-
chin (2 Stunden taglich) ausreicht, um ein leckeres Essen auf den Tisch zu bringen. Die Mengen-
kalkulation musste ausgetestet werden. Absprachen und Regeln der Zusammenarbeit mit der be-
reits beschaftigten stadtischen Kichenhilfe mussten getroffen werden. Anféanglich gab es téglich
Situationen, die besprochen und geregelt werden mussten.

Je mehr Routine sich im taglich Kochen entwickelte und die Mengen und Geschmacksvorlieben
der Kinder deutlich wurden, umso besser funktioniert das System. Die Einrichtung entwickelte ein
padagogisches Konzept, dass die Kindergartenkinder in vielfaltiger Weise in die neue Situation mit
einbezog. Anfanglich bewerteten die Kinder das Essen taglich. Die Kinder wurden in die Verant-
wortung genommen, entwickelten gruppenweise Menlplane mit den padagogischen Fachkraften.
Zeitweise wurde die Bereitung des Nachtisches von den Kindern ibernommen. So haben alle das
Ziel, gemeinsam an der taglichen Essenskultur mitzuwirken. Wie zu Hause ist das Mittagessen ein
wichtiger Teil des Tagesablaufes in der Einrichtung.

Nattrlich haben die Kinder Essensvorlieben und auch, wenn selbst gekocht wird, schmeckt es nie
allen Kindern und es gibt auch immer wieder Kinder, die gewisse Nahrungsmittel ablehnen. An-
fanglich wurde sehr viel experimentiert, um die Vorlieben der Kinder herauszufinden. Die Kinder
benannten, ob die Gerichte zu salzig, zu suf3, zu sauer waren. Dies wurde taglich besprochen, der
Kdchin zuriickgemeldet. Religidse Hintergriinde der muslimischen Kinder werden bei der Essens-
fertigung bertcksichtigt, genauso wie bekannte Allergien einzelner Kinder. Das ganze System
spielt sich immer besser ein. Anfanglich kam es durchaus vor, dass die Mengen nicht ausreichten,
Vorrate nicht vorhanden waren und kurzfristig nachbesorgt werden mussten. Die Zeit lehrte, dass
gewisse Nahrungsmittel, wie z. B. Zucchini, die von den Kindern anfanglich abgelehnt wurden, in
anderen Kombinationen dargeboten, als sehr schmackhaft neu beurteilt werden.

Die Meniiplane werden nach viel Uberlegung abwechslungsreich gestaltet. Aus Kostengriinden
und auch aus Uberzeugung werden regionale Produkte zu den Jahreszeiten vorrangig mit einge-
plant. Der Einkauf erfolgt in Supermérkten und auch bei ortsansassigen Produzenten. Bei ortsan-
sassigen Anbietern werden die Kinder mit einbezogen. Sie holen die Kartoffel mit dem Bollerwa-
gen, gehen in die Geschéfte im Dorf.



Bei der Essensplangestaltung werden die Kinder nach wie vor ganz aktiv mit einbezogen. Als be-
sondere Vorlieben haben sich Lasagne, Pizza, Kartoffelsuppe und Rindfleischbuchstabensuppe
herausgestellt. Als Nachspeisen ist momentan die Bananenmilch eindeutig der Favorit. Die Kinder
besuchen die Kochin, indem sie vor den Fenstern stehen, beim Kochen zusehen, beobachten, be-
schreiben und die Gerliche regen selbstverstandlich den Appetit an.

Die Einhaltung der Hygienevorschriften stellte die Einrichtung vor weitere Aufgaben und Verant-
wortungen, die nicht zu unterschéatzen sind. Bei der Essensausgabe muss taglich eine Tempera-
turmessung erfolgen. Das Essen muss 70 Grad aufweisen. Ebenso sind taglich Rickstellungspro-
ben zu ziehen und diese dann 10 Tage aufzubewahren. Des Weiteren wurden die Meniplane ent-
sprechend der Allergenverordnung ausgearbeitet.

Die Eltern stehen dem Projekt nach wie vor auf3erst positiv gegeniiber. Sie genielR3en, es wahrzu-
nehmen, dass es in der Einrichtung frisch und appetitlich, wie zu Hause, nach Essen riecht. Die
Eltern waren in die Einkaufe intensiv eingebunden. Die meisten Kinder nehmen sehr gut und mit
Appetit und genussvoll am Essen teil. Die Kinder auf3ern sich verbal und berichten auch ihren EI-
tern, dass die Kdchin gut kocht und dass es heute wieder mal gut geschmeckt hat.

Die Eltern sind wirkliche Ansprechpartner bei Engpéssen, sprechen das Personal an, bieten Un-
terstlitzung, wirken mit, tragen so das Projekt "Frisch kochen" in der Kita Bliesheim nach wie vor
gerne mit.

Im Marz 2017 wurden die 50 Familien befragt, ob sie weiterhin bereit sind das Projekt ,Frisch Ko-
chen® unter den bisherigen Voraussetzungen mitzutragen. 43 Familien bejahten dies. Eine Antwort
war negativ. 6 Familien enthielten sich. Die grof3e Mehrheit der Eltern erklarte sich bereit, die bis-
herige Regelung auf Dauer beizubehalten.

Zwischenzeitlich wurde bis April 2017 ein Guthaben von Uber 2000 € erwirtschaftet. Diese Ruickla-
ge ist flr eventuelle Krankheitsausfalle/Catering sowie die Gehaltskosten fir die Kita-SchlieBung
im August vorzuhalten. Da entsprechende Rucklagen erwirtschaftet werden und die Arbeitszeit
der Kdchin sehr knapp bemessen ist, spricht der Elternrat sich daflr aus, die Arbeitszeit ab dem
01.09.17 unbefristet auf 11 Std. wochentlich zu erhéhen. Die eigenommen Essengelder lassen
dies zu. Sollten weitere Ricklagen fir Personalkosten verwandt werden kénnen, so ist es zukinf-
tig geplant, Mehrarbeit nach Bedarf anzuordnen. Somit kann flexibel reagiert/gewirtschaftet werden
auf der Basis der tatsachlich vorhandenen Gelder.

Am 03.04.2016 tagte der Kindergartenrat. Der mindliche Ergebnisbericht wurde zustimmend zur
Kenntnis genommen. Einstimmig sprach sich der Kindergartenrat dafir aus, dass Projekt ,Frisch
Kochen® in der Kita Bliesheim unbefristet fortzuflhren.

In Vertretung

(Lungen)





